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NOTE
Groupe de travail des normes de qualité des prodistagricoles

Les normes de qualité commerciale du Groupe daitrdes normes de qualité des produits agricolemre de

la Commission Economique des Nations Unies pourrbee (CEE-ONU), concourent a faciliter le commerce
international, a favoriser la production de prosiide qualité, a améliorer la rentabilité des preelus et a
protéger les intéréts des consommateurs. Les nof0BES-ONU sont utilisées par les gouvernements, les
producteurs, les commercants, les importateursgxXpsrtateurs et par d’autres organisations intenmales, et
portent sur un large éventail de produits agricdkes que les fruits et [égumes frais, les pradsécs et séchés,
les plants de pomme de terre, la viande, les fleompées, les ceufs et les ovoproduits.

Tout Membre de 'ONU peut participer, sur un piedgalité, aux activités du Groupe de travail. Pdarplus
amples renseignements sur les normes des prodyitoles CEE-ONU, il suffit de consulter le site Ve
<http://www.unece.org/trade/agr/>.

La présente édition de la norme pour les endives é@ établie a partir du document
ECE/TRADE/C/WP.7/2014/9, révisé et adopté par leupe de travail a sa soixante-dixieme session.

Les appellations employées et la présentationid®iimation dans cette publication n’impliquent ldepart du

secrétariat de I'Organisation des Nations Uniesuaecprise de position quant au statut juridique pigs,

territoires, villes ou zones, ou de leurs autoritégjuant au tracé de leurs frontiéres ou limifesute référence 3
des noms de sociétés ou de produits commerciamphdue pas I'approbation de I'Organisation desidiet

Unies.

Tous les textes de la présente publication pelwdteetibrement cités ou reproduits, sous réserveotification.
Pour tous commentaires et demandes de renseigreemeantilez vous adresser au:

Groupe des normes agricoles de la

Division de la coopération économique et du commerc
Commission économique des Nations Unies pour I'Réiro
Palais des Nations,

CH-1211 Geneve 10, Suisse

Adresse électronique: agristandards@unece.org
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Norme CEE-ONU FFV-38 concernant la
commercialisation et le contrble de la qualité
commerciale des endives

|. Définition du produit

La présente norme vise les chicorées witloof eeledives rouges, c'est-a-dire les endives
blanches et rougesbtenues par forgcage des racines des variétésvéra)t issues de
Cichorium intybugroupe de Foliosum destinés a étre livrés a ffsaat au consommateur,

a l'exclusion des endives destinées a la transtarmimdustrielle et des radicchios.

[I. Dispositions concernant la qualité
La norme a pour objet de définir les qualités qaweaht présenter les endives au stade du
contréle a I'exportation, aprés préparation et tamhement.

Toutefois, aux stades suivant celui de I'exportaties produits peuvent présenter, par
rapport aux prescriptions de la norme:

» Une légére diminution de I'état de fraicheur etutgescence;

» Pour les produits classés dans les catégoriessagtre la catégorie « Extra », de
Iégéres altérations dues a leur évolution et adatactere plus ou moins périssable.

Le détenteur/vendeur des produits ne peut expaseme de la vente, mettre en vente,
livrer ou commercialiser les produits qui ne semhipas conformes a cette norme. Le
détenteur/vendeur est responsable du respect tdecoaformité.

A. Caractéristiqgues minimales
Dans toutes les catégories, compte tenu des digpssparticuliéres prévues pour chaque
catégorie et des tolérances admises, les endivesni@tre:
» Entiéres;

» Saines; sont exclus les produits atteints de poueriou d'altérations telles qu'elles
les rendraient impropres a la consommation;

» Propres, en particulier exemptes de toutes feuilesillées et pratiguement
exemptes de toute matiére étrangére visible;

» Exemptes de dommages causés par le gel et derglesswsées par le froid;

» D'aspect frais;

» Pratiguement exemptes de parasites;

» Pratiguement exemptes d'attaques de parasites;

» Exemptes d’ébauche de hampe florale supérieuré¢raigxquarts de leur longueur;
» Coupées ou cassées de facon franche et netteeaurdu collet;

» Exemptes d'’humidité extérieure anormale;
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» Exemptes d'odeur et/ou de saveur étrangéres.
Le développement et I'état des endives doiventéiseu'ils leur permettent:
 De supporter un transport et une manutention; et

» D'arriver dans des conditions satisfaisantes audedestination.

B. Classification

Les endives font I'objet d'une classification enisticatégories définies ci-apres:

i) Catégorie « Extra »

Les endives classées dans cette catégorie doitrentl€ qualité supérieure. Elles doivent
présenter les caractéristiques de la variété étiaype commercial.

Les chicorées witloof doivent:

« Etre de forme réguliére et bien coiffées, c’esira-dvoir une partie terminale bien
fermée et conique;

* Etre fermes;

» Avoir des feuilles extérieures mesurant au mininramtrois quarts de la longueur
de I'endive;

» Ne présenter ni verdissement, ni aspect vitreux.
Les endives rouges doivent étre:

 De formes réguliere et les feuilles extérieures vpat présenter un léger
décollement;

e Fermes;
» De couleur vive.

Les endives ne doivent pas présenter de défadsxception de trés Iégeres altérations
superficielles a condition que celles-ci ne porfeas atteinte a I'aspect général du produit, a
sa qualité, a sa conservation et a sa présentiionl'emballage.

i) Catégorie |

Les endives classées dans cette catégorie doiwentdé bonne qualité. Elles doivent
présenter les caractéristiques de la variété étidype commercial.

Les chicorées witloof doivent:
* Etre suffisamment fermes;
» Avaoir les feuilles extérieures mesurant au moinmddtié de la longueur du chicon;
» Ne présenter ni verdissement, ni aspect vitreux.

Les endives rouges peuvent présenter une colorat@ns vive et les feuilles extérieures
peuvent présenter un léger décollement.
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Les endives peuvent toutefois présenter les l&dgfiemuts suivants, a condition que ceux-ci
ne portent pas atteinte a I'aspect général du firadsa qualité, a sa conservation et a sa
présentation dans I'emballage:

» Une forme moins réguliére;

e La partie terminale des chicorées witloof moinsnbgerrée, a condition que le
diamétre de l'ouverture ne dépasse pas un cinquitmdiamétre maximum du
chicon;

» Une coloration du tissu de I'axe, vitreuse a gasgougeatre
» De légéres taches de rougissement sur les feaittésieures;

» De légéres meurtrissures.

iii) Catégorie ll
Cette catégorie comprend les endives qui ne peudeat classées dans les catégories
supérieures mais correspondent aux caractéristiguesales ci-dessus définies.
Les feuilles extérieures des endives rouges peyrésenter un léger décollement.

Les endives peuvent présenter les défauts suivantgondition de garder leurs
caractéristiques essentielles de qualité, de coasen et de présentation:

» Une forme |égérement irréguliére;
» Une coloration du tissu de I'axe, vitreuse a gasgougeatre;
» Des taches de rougissement sur les feuilles extése
» Meurtrissures.
Les chicorées witloof peuvent présenter les défauitsants:
» Un |éger verdissement de I'extrémité des feuilles;

* Une partie terminale légérement ouverte; le diagnéé& I'ouverture ne peut excéder
un tiers du diametre maximal du chicon;

Les endives rouges peuvent présenter les défautnsst

* Une légére décoloration brune sur la partie supggides feuilles ou une coloration
pale.

En outre, sont admises dans cette catégorie, smasve d'étre conditionnées a part en
emballages homogénes et de répondre a toutes tess axigences de la catégorie, les
endives dont la forme est irréguliere.

lll. Dispositions concernant le calibrage

Le calibre est déterminé, d'une part, par le diegnéte la plus grande section
perpendiculaire a I'axe longitudinal, et, d'autaetppar la longueur.

Les calibres minimums et maximums (en cm) des caapwitloof sont fixés comme suit:
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Catégorie Catégorie Catégorie

«Extra» | Il
Diamétre minimum 2,5 25 25
Diameétre maximum 6 -
Longueur minimum 9 6
Longueur maximum 17 20 24

Les calibres minimums et maximums (en cm) des @sdrouges sont fixés comme suit

pour toutes les catégories:

Diameétre minimum
Diamétre maximum
Longueur minimum

Longueur maximum

20 (24 pour la catégorie II)

Afin de garantir un calibre homogéne, la différedeecalibre pour les produits d'un méme

emballage ne doit pas dépasser:

« 2,5 cm de diamétre pour la catégorie « Extra sm4our la catégorie | et 5 cm pour

la catégorie II;

» 5cm de longueur pour la catégorie « Extra », §onr la catégorie | et 10 cm pour

la catégorie |l.

Dispositions concernant les tolérances

A tous les stades de commercialisation, des tatésade qualité et de calibre sont admises
dans chaque lot pour les produits non conformes Garactéristiques de la catégorie

indiquée.

Tolérances de qualité

Catégorie « Extra »

Une tolérance de 5% au total, en nombre ou en pdidsdives ne correspondant pas aux
caractéristigues de la catégorie, mais conformesllas de la catégorie | est autorisée.
Dans le cadre de cette tolérance, au plus 0,5% pdeduits peuvent présenter les

caractéristiques de qualité de la catégorie Il.

Catégorie |

Une tolérance de 10% au total, en nombre ou erspdidndives ne correspondant pas aux
caractéristigues de la catégorie, mais conformesllas de la catégorie Il est autorisée.
Dans le cadre de cette tolérance, au plus 1% aekis peuvent ne correspondre ni aux
caractéristiqgues de qualité de la catégorie lluxi @aractéristiques minimales, ou peuvent

étre atteints de dégradation.
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iii) Catégorie ll
Une tolérance de 10% au total, en nombre ou erspdidndives ne correspondant pas aux

caractéristiques de la catégorie ni aux caraciguiss minimales est autorisée. Dans le
cadre de cette tolérance, au plus 2% des prodeitgemt étre atteints de dégradation.

B. Tolérances de calibre

Pour toutes les catégories: une tolérance de 108talyen nombre ou en poids, d’endives
ne répondant pas aux exigences en ce qui concermalibrage est autorisée. Il n'est
toutefois pas admis de tolérances pour le dianminenum.

V. Dispositions concernant la présentation

A. Homogéneité
Le contenu de chaque emballage doit étre homogeéne eomporter que des endives de
méme origine, variété ou type commercial, qualitéadibre.

Cependant, un mélange d’endives dont les couleams rettement différentes peut étre
emballé ensemble dans un emballage, pour autareguendives soient homogenes quant
a leur qualité et, pour chaque couleur considérgant a leur origine.

La partie apparente du contenu de I'emballageé&toitreprésentative de I'ensemble.

B. Conditionnement

Les endives doivent étre conditionnées de facossarar une protection convenable du
produit.

Les matériaux utilisés a l'intérieur de I'emballalggvent étre propres et de nature a ne pas
causer aux produits d'altérations externes ouriaterL'emploi de matériaux, et notamment

de papiers ou timbres comportant des indicatiomsnoerciales, est autorisé, sous réserve
que l'impression ou I'étiquetage soit réaliséidd'a'une encre ou d'une colle non toxique.

Lesemballages doivent étre exempts de tout corpsgsran

VI. Dispositions concernant le marquage

Chague emballageloit porter, en caractéres groupés sur un ménde kigibles, indélébiles
et visibles de l'extérieur, les indications ci-apré

! Ces dispositions de marquage ne s'appliquentypasmballages de vente présentés en colis.
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A. Identification

Emballeur et/ou expéditeur:

Nom et adresse (par exemple, rue/ville/région/quutal, et pays s'il est différent du pays
d’origine) ou identification symbolique reconnudici€llement par 'autorité nationale

B. Nature du produit

* Sile contenu n’est pas visible de I'extérieuredon le type commercial:
+ «Chicorée Witloof » ou «Endives».
+ «Endive rouge ».

» «Mélange d'endives» ou dénomination équivalentensdie cas d’'un mélange
d’endives de couleurs nettement différentes. Sprheduit n'est pas visible de
I'extérieur, les couleurs, et la quantité de chagyeeluit contenue dans I'emballage,
doivent étre indiquées.

C. Origine du produit
« Pays d'origing et, éventuellement, zone de production ou appafianationale,
régionale ou locale.

 Dans le cas d’'un mélange de couleurs nettemerdreiffes d’endives de différentes
origines, chaque pays d'origine est indiqué a cdté nom de la couleur
correspondante.

D. Caractéristiques commerciales

» Catégorie;
e « Forme irréguliére » ou dénomination équivalelgeas échéant;

 Calibre exprimé par les longueurs maximums et mima® (facultatif).

E. Marque officielle de contrdle (facultative)

Adoptée en 1962
Derniére révision en 2014

2 Selon la législation nationale de certains paysidm et I'adresse doivent étre indiqués explioetn
Toutefois, lorsqu’un code (identification symbol@uest utilisé, la mention « emballeur et/ou
expéditeur (ou une abréviation équivalente) » éwé indiquée a proximité de ce code (identifiqatio
symbolique), et celui-ci doit étre précédé parddecISO 3166 (alpha) de pays/zone correspondant au
pays de l'autorité nationale, si celui-ci n’est p@pays d’'origine.

3 Le nom entier ou un nom couramment utilisé doi &tdiqué.
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Le régime de 'OCDE pour I'application de normetemationales aux fruits et légumes a
publié une brochure explicative illustrée sur I'gpgtion de cette norme. Cette brochure
peut étre obtenue auprés de la librairie de [I'OCEE l'adresse suivante:
www.oecdbookshop.org.
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