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Sous la co-présidence de L. Barbier , FNPF 
et B. Darnaud, AOP Pêche

8 h 45 	 Accueil des participants
9 h 00	 Introduction : Henri Pluvinage, Président du Ctifl

Matinée animée par Catherine Lagrue, Ctifl
9 h 15
r L’état des lieux et les perspectives du marché 
français et européen

t Évolution de la production européenne,
quelles conséquences ?
E. Hostalnou, Chambre d’agriculture 
Pyrénées-Orientales/Centrex

t L’avenir économique : une diversification pour une 
meilleure répartition des risques économiques ?
Carrefour animé par C. Hilaire, Ctifl, avec la partici-
pation de B. Darnaud, Président de l’AOP Pêche et
V. Faugier, Président de l’AOP Abricot

Analyse économique
B. Anthérieu, Cer France Gard

Témoignages de producteurs
Le verger spécialisé pêche, P. Bolfa, Mas Bolfa ;
Le verger mixte, pêche-abricot associé, A. Proye, 
EARL du Magneires ;
Le verger en agriculture biologique, P. Giovanelli, 
Groupe Saveur des Clos

Questions

10 h 50
r Images et perception de la pêche

t Marché et attentes de la distribution
D. Scandella, Ctifl
t Évolution des attentes des consommateurs
C. Roty, Ctifl
t Identification de la production française :
exemple des vergers éco-responsables
Y. Chauvin, Casino

jeudi 22 novembre 2012jeudi 22 novembre 2012



 
tSegmentation gustative : une 1re expérimentation
C. Hilaire, Ctifl

Questions

12 h 30 Déjeuner

Après-midi animée par Yann Bintein, Ctifl
14 h 30
r Perspectives techniques

t L’innovation variétale et les outils d’aide au choix
C. Hilaire et J. Ruesch, Ctifl
t La création variétale
T. Pascal, Inra

Questions

t De nouvelles perspectives de conduite du verger
Y. Montrognon, Sefra ; P. Blanc, Serfel
t Un plant certifié pour un verger de qualité
J.-P. Malbec, Ctifl

Questions

15 h 15
r Contrôle et maîtrise des maladies

t Les monilioses et leurs conséquences
V. Gallia, Chambre d’agriculture du Gard/Serfel

t Évaluation de la sensibilité des variétés aux

maladies de conservation
J. Ruesch, Ctifl
t Lutte après récolte contre les monilioses : trempage 

eau chaude en ligne
S. Lurol, Ctifl
t Xanthomonas des fruits à noyau : sensibilité variétale 

et mesures prophylactiques
A. Garcin, Ctifl

Questions

17 h 00 Conclusion 
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Participation sur inscription (un bulletin par participant)

Nom

Prénom

Société

Adresse

Code postal 		   Ville

Téléphone			 

Fax

E. mail			 

r Conférence + repas			   45 e q
r Conférence + repas + brochure	 69 e q
règlement par chèque à l’ordre du Ctifl 

« Maîtriser la maturation des fruits :  
pêche - poire - abricot - kiwi »

prix de lancement pour la journée : 24 e

À retourner avant le 5 novembre 2012
à

Ctifl,
Centre de Balandran

751 Chemin de Balandran
30 127 Bellegarde

Tél. 04 66 01 10 54 - Fax 04 66 01 62 28
e. mail : pascal@ctifl.fr

Ctifl,
Centre de Balandran

le jeudi 22 novembre 2012

Bulletin d’inscriptionBulletin d’inscription

Centre technique interprofessionnel des fruits et légumes

hortipratic

Les pêches, poires, abricots et kiwis expriment tout leur potentiel gustatif à pleine 

maturité et donnent alors la plus grande satisfaction au consommateur. Dans les 

circuits commerciaux actuels, maîtriser la maturation des fruits nécessite une réelle 

expertise et le respect d’étapes clés. Cet ouvrage dresse un bilan complet de la matu-

ration des quatre espèces : depuis les grands principes physiologiques, en passant 

par l’identification d’une date de récolte optimale indispensable à l’élaboration de 

la qualité, jusqu’à la mise en place d’une étape d’affinage après récolte (conditions 

de maturation par produit, équipements utilisés et facteurs post-récolte influençant 

l’évolution des fruits).

Centre techniqueinterprofessionnel des fruits et légumes
22, rue Bergère 75009 ParisTél. : 01 47 70 16 93Fax : 01 42 46 21 13www.ctifl.fr

Prix : 00,00 €

Maîtriser  la maturation  des fruitspêche poire abricot kiwi 
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