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tomate charnue standard,

tomate de taille moyenne

tomate de taille moyenne

tomate plus grande,

tomate en forme de prune,

Caractéristiques

« belle grappe, jusqu’a 10
tomates par grappe
< go0t délicieux

« se distingue par sa couleur
« tomate en vrac, ronde, au
go(t étonnant
« tomate ferme, excellente

« se distingue par sa forme
trés particuliere
« tomate “méditerranéenne’
cultivée dans le nord de

* belle tomate rose
 godt délicieux

« forme de prune

« grappe fine comportant 9
petites tomates

« valeur brix d'au moins 8

» tomate cerise aromatique
« belle forme et belle couleur

« forme allongée et
cabossée
« tomate petite a moyenne
« golt méditerranéen puis-

Type de tomate en vrac standard, en vrac standard, en grappe en grappe en vrac et en grappe L R . ) , )
 Ministar Lycoplus tres durée de conservation I'Europe « grappe avec des parties - -
haute teneur en lycopéne * récoltée sans couronne et * longue conservation vertes et fraiches B A g
emballée par 4 ou 5 fruits « marit de l'intérieur « disponible toute I'année q
* +70 mm ¢ +50 mm .
. * moyen +5 fruits . — Cherrystar : 1 000 t
. * +82 mm * +60 mm * moyen +5 fruits A . * envrac: +60 mm Sweet Pink : 500 t X
Calibres * +92 mm e +70 mm « moyen & grand +5 fruits moyen a gram: +.4 fruits * en grappe : moyen +5 Offre 1000t 800t 1250t Sweet Pink Plum : 100 t 2000t Cherrystar vrac - 290t 500t
« +102 mm .« +82 mm * grand +4 fruits Cherrystar vrac jaune : 200 t

Caractéristiques

« tomate charnue tradition-
nelle belge
- forme cotelée
« structure en plusieurs
quartiers

« tomate brillante, de
couleur rouge foncé
« longue conservation

« tomate plus fine en grappe
* grappe plutét plate
« belle présentation, labels
attachés aux grappes
(3 par emballage)

+ tomate plus grande en
grappe
« couleur rouge foncé
« longue conservation

+ tomate allongée en
forme de prune
« forme exotique

Variétés

DRW 77-49, Growdena,
Labell, Macarena, Matrix

Admiro, Palmiro, Tomala

Dirk, Plaisance

Levanzo, Soupless, Succes,
Tricia

Vrac : DRK 21-97, Prunus,
Savantas
Grappe : Prunus, Savanta

Période d’arrivage

Caractéristiques

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

(\4

« forme allongée et
cabossée
« tomate petite a moyenne
+ golt méditerranéen puis-

D

Bellino

* spécialités de
tomates aromatiques
« belles formes et belles

Specialty
Street

* spécialités de
tomates aromatiques
« belles formes et belles

Coeur de pigeon

rouge / orange

« spécialités de
tomates aromatiques
« belles formes et belles
couleurs

? e

» emballage le plus courant
12 x 250 en gobelet
» poids moyen entre
11et16g
« valeur brix = 8
« livrée en vrac

* un gout délicieux
 tomate en forme de goutte
« disponible en vrac et en
gobelets de 2509
« excellente conservation

sant et rafraichissant couleurs couleurs g
Période d’arrivage mars — décembre mars — décembre mars — décembre mars — décembre mars — décembre « récoltée sans queue . tomate cocktail en forme P * brix Z 95 9
de prune ’
Offre 50t 750 t 150 t Coeur de pigeon 300t 200t

Offre

50 000 t

50 000 t

30000t

50 000 t

Vrac : 2 000 t
Grappe : 10 000 t

rouge : 300 t, orange : 100 t

Période d’arrivage

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre

mars - décembre
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Flandria

Flandria . :
concombpres, courgettes, auberglnes & POIVFOI’\S

concombres, courgettes, aubergines & poivrons

Flan

glria . .
concombpres, courgettes, auberglnes & POIVI"OFIS

0 Fondante et fraiche
De forme réguliére et droite
. Pointe ferme et exempte de dégats
*  Aucune fissure ou fente dans la tige,
pas de tige creuse
. Pas de résidus de terre

Caractéristiques :

Asperge blanche :
*  Aucune coloration rose

Asperge verte :
. De couleur vert clair a vert
. Aucune coloration violette
*  Pas de tige filandreuse

Tri: Les asperges Flandria sont triées selon :
O La couleur : blanche ou verte
. Le diametre :

. AA 22-28 mm,

- A 16-22 mm,

. B 12-16 mm,

. C 8-12 mm

Période d’arrivage :

mai-juin

|

CAMPAGNE FINANCEE AVEC
'AIDE DE LA COMMUNAUTE

Office Flamand d’Agro- Marketing: 6, rue Euler, F-75008 Paris
Tél.:+33 (0)| 56 89 14 68 - Fax: +33 (0)| 56 89 14 69 - vlam.paris@wanadoo.fr
www.flandria-info.be

LAVA: Leuvensesteenweg |30A, B-3191 Boortmeerbeek, Belgique
Tel. +32 (0)15 50 42 50 - Fax +32 (0)15 50 42 60 - lava@lava.be - www.lava.be
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Concombre

Tri

« plus de 750 g
» 600-750 g
+ 500-600 g
» 400-500 g
+ 350-400 g
» 300-350 g
+ 250-300 g

* 40-100 g (Donna Cocktail)
« 100-200 g (Donna Mini)
« 150-250 g (Donna Midi)

Poivron rouge

¢ plus 90 mm
« 80-100 mm
* 70-90 mm
* 60-80 mm

 plus 90 mm
» 80-100 mm
* 70-90 mm
* 60-80 mm

Poivron vert

* plus 90 mm
« 80-100 mm
* 70-90 mm
* 60-80 mm

 plus 90 mm
» 80-100 mm
* 70-90 mm
* 60-80 mm

Poivron doux et
pointu

longueur : environ 12 cm
poids : environ 45 g

longueur : environ 8 cm
poids : environ 40 g

longueur : environ 13 cm
poids : environ 12 g

N

+ 10 pieces/caisse EPS
» 12 pieces/caisse EPS
* 14 pieces/caisse EPS
» 16 pieces/caisse EPS
+ 20 pieces/caisse EPS

Courgette jaune
oblongue

« 10 pieces/caisse EPS
« 12 pieces/caisse EPS
* 14 pieces/caisse EPS
« 16 pieces/caisse EPS
« 20 pieces/caisse EPS

« 6 piéces/caisse EPS
« 8 pieces/caisse EPS

10 pieces/caisse EPS
12 piéces/caisse EPS
14 pieces/caisse EPS
15 pieces/caisse EPS
16 pieces/caisse EPS

Aubergine

* plus 500 g
+ 400-500 g
+ 300-400 g
+ 225-300 g
+ 175-225¢g
» 100-175¢g

Innovations by Flandria

+ Donna Cocktail
» Donna Mini
» Donna Midi

 Dolcepunta
« Corno di Torre

Zuccherina

Piccantina

Taxi

Courgette de Nice

« go(t frais et trés

« godt frais et tres

) aromatique
EREMEENE * plus sucré qu’un poivron
« plus sucré qu’un poivron P traditi?)nnelp « piment fin, pointu et fort
5 T . | * trés bonne qualité du fruit 5 T . | * trés bonne qualité du fruit traditionnel q . (4 000 a I'échelle de S VAT 0 VAT =
« trés bonne qualité du fruit N . « trés bonne qualité du fruit PO . . « contient peu de graines ; « golt délicat « go(t délicat « godt doux
. - . « golt doux et sucré N . ; « godt trés doux « contient peu de graines A f Scoville) . . — a a
« croquant et frais N .  godt doux et sucré o « godt relevé aromatique e § h « disponible en quatre 0 « courbe naturelle « courbe naturelle « coloration uniforme « fruit bien développé et
Caractéristiques « forme réguliére et droite  lrés aromatique * belle forme * rafraichissant * belle forme ° fruit prilant * disponible en deux cou- |- e.yrs’- aune, vert, rouge * longue conservation « coloration uniforme * coloration uniforme - tige courte régulier
q . tri%niforme " e EHEEE « fruit brillant © Bl it « fruit brillant © (gD CRTEERELTE TS ¢ RENE Gl Gl eJt oran’ e 1o > VElEIy Bt § ik « tige courte « tige courte o formegremar uable « belle co?.lleur violette
. « fruit brillant . « trés haute teneur en « valeur Brix =9 9 _ * rouge, jaune, orange ou - U9 N - g N " quat
* longue conservation . * longue conservation L « valeur Brix =9 S « calibrage homogéne « calibrage homogene « calibrage homogéne
* longue conservation vitamine C « excellente tenue vert (fruits n'ayant pas
« excellente tenue . ma
encore atteint leur maturité)
conseil: reste plus croquant .
S S e e e conseil: reste plus croquant
dans son emballage fermé
« salade * salade « salade « salade . a'lapermf. ’ allapermf' * salade « salade * wok -
o q * cuit * poélée de légumes * poélée de légumes * poélée de légumes * poélée de légumes > B el pEriEliEmei ° SR GG P S * poélée de légumes * cuite * poélée o peEiee
Utilisation en salade > P BRE . grillé . grillé . grillé . grillé avec du fromage de chévre | avec du fromage de chévre en assaisonnement . grillée . grillée . grillée « grillée
P 9 9 9 9 ou une farce a base de ou une farce a base de griie griie griie « farcie
* en-cas * en-cas * en-cas * en-cas - farcie « farcie « farcie

viande

viande

Période d’arrivage

février — octobre

février — octobre

mars — novembre

mars — novembre

mars — novembre

mars — novembre

mars — novembre

mars — novembre

mars — novembre

mars — octobre

mars — octobre

mars — octobre

mars — octobre

Offre

90 millions de piéces

750 000 pieces

17 000 t

7 500t

5000t

1500t

Dolcepunta : 40 t
Corno di Torre : 40 t

40t

45 millions piéces

225 000 pieces

27 000 pieces

7 500t




