
Les critères Norme CODEX Projet Norme UE Norme COI

Analyse sensorielle

-          Huile d’olive vierge Extra Mediane des défauts (Me) = 0 / Mediane du
fruité > 0

Mediane des défauts (Me) = 0 / Mediane du
fruité > 0

Mediane des défauts (Me) = 0 / Mediane du fruité > 0

_ Huile d’olive vierges 0 < Mediane des défauts ≤ 2,5 / Mediane du
fruité > 0

Mediane des défauts ≤ 3,5 /                 Mediane
du fruité > 0

0 < Mediane des défauts ≤ 3,5 / Mediane du fruité > 0

-          Huile d’olive vierge Courante
2,5 < Mediane des défauts ≤ 6,0 (ou bien
Mediane des défauts ≤ 2,5 et Mediane du

fruité = 0)
N’existe plus 3,5 < Mediane des défauts ≤ 6,0 (ou bien Mediane des

défauts ≤ 3,5 et Mediane du fruité = 0)

-          Huile d’olive Lampante N’existe pas
Mediane des défauts > 3,5 (ou bien
Mediane des défauts ≤ 3,5 et Mediane
du fruité = 0)

Mediane des défauts  > 6,0

Acidité

-          Huile d’olive vierge Extra ≤ 0,80 ≤ 0,80 ≤ 0,80
-          Huile d’olive vierge ≤ 2,0 ≤ 2,0 ≤ 2,0
-          Huile d’olive vierge Courante ≤ 3,3 N’existe plus ≤ 3,3

-          Huile d’olive Lampante N’existe pas > 2,0 > 3,3

-          Huile d’olive Raffinée ≤ 0,30 ≤ 0,30 ≤ 0,30
-          Huile d'olive ≤ 1,00 ≤ 1,00 ≤ 1,00
-          Huile de grignons d'olive Raffinée ≤ 0,30 ≤ 0,30 ≤ 0,30
-          Huile de grignons d'olive ≤ 1,00 ≤ 1,00 ≤ 1,00

Indice de Peroxyde (en meq/Kg)

_ Huiles d’olive vierges ≤ 20,0 ≤ 20,0 ≤ 20,0
-          Huile d’olive Lampante N’existe pas Non spécifié non limitée

-          Huile d’olive Raffinée ≤ 5,0 ≤ 5,0 ≤ 5,0
-          Huile d'olive ≤ 15,0 ≤ 15,0 ≤ 15,0
-          Huile de grignons d'olive Raffinée ≤ 5,0 ≤ 5,0 ≤ 5,0
-          Huile de grignons d'olive ≤ 15,0 ≤ 15,0 non limitée

K232

-          Huile d’olive vierge Extra Non Spécifié ≤ 2,50 ≤ 2,50
-          Huile d’olive vierge Non Spécifié ≤ 2,60 ≤ 2,60
-          Huile d’olive Raffinée Non Spécifié Non Spécifié Non Spécifié

-          Huile d'olive Non Spécifié Non Spécifié Non Spécifié

-          Huile de grignons d'olive Raffinée Non Spécifié Non Spécifié Non Spécifié

-          Huile de grignons d'olive Non Spécifié Non Spécifié Non Spécifié

K270

-          Huile d’olive vierge Extra ≤ 0,22 ≤ 0,22 ≤ 0,22
-          Huile d’olive vierge ≤ 0,25 ≤ 0,25 ≤ 0,25
-          Huile d’olive vierge Courante ≤ 0,30* N’existe plus ≤ 0,30
-          Huile d’olive Raffinée ≤ 1,10 ≤ 1,25 ≤ 1,25



-          Huile d'olive ≤ 0,90 ≤ 1,15 ≤ 1,15
-          Huile de grignons d'olive Raffinée ≤ 2,00 ≤ 2,00 ≤ 2,00
-          Huile de grignons d'olive ≤ 1,70 ≤ 1,70 ≤ 1,70

DELTA K

_ Huiles d’olive vierges ≤ 0,01 ≤ 0,01 ≤ 0,01
-          Huile d’olive Raffinée ≤ 0,16 ≤ 0,16 ≤ 0,16
-          Huile d'olive ≤ 0,15 ≤ 0,15 ≤ 0,15
-          Huile de grignons d'olive Raffinée ≤ 0,20 ≤ 0,20 ≤ 0,20
-          Huile de grignons d'olive ≤ 0,18 ≤ 0,18 ≤ 0,18

Composition en Acides Gras-       A. Myristique (C 14 0) ≤ 0,05 ≤ 0,03 ≤ 0,03-       A. Palmitique (C 16 0) 7,5 - 20,0 7,00-20,00-       A. Palmitoléique (C 16 1) 0,3 - 3,5 0,30-3,50-       A. Heptadécanoique (C 17 0) ≤ 0,30 ≤ 0,40-       A. Hepatadécénoique (C 17 1) ≤ 0,30 ≤ 0,60-       A. Stéarique (C 18 0) 0,5 – 5,0 0,50-5,00-       A. Oléique (C 18 1) 55,0 – 83,0 55,00-85,00-       A. Linoléique (C 18 2)     3,5 – 21,0 2,50-21,00-       A. Linolénique (C 18 3) --- ≤ 1,00(2) ≤ 1,00-       A. Arachidique (C 20 0) ≤ 0,6 ≤ 0,60 ≤ 0,60-       A. Gadoléique (C20 1) ≤ 0,4 ≤ 0,50-       A. Béhénique (C 22 0)
≤ 0,2 (porté à 0,30 pour les Huiles de Grignon

d’olive)
≤ 0,20 (porté à 0,30 pour les Huiles de Grignon

d’olive) ≤ 0,20 (0,30 pour les Huiles de Grignon d’olive)-       A. Lignocérique (C 24 0) ≤ 0,2 ≤ 0,20 ≤ 0,20
C 18 : 1 Trans-       Huiles d’olive vierges ≤ 0,05 ≤ 0,05 ≤ 0,05-       Huiles d’olive Lampante N’existe pas ≤ 0,10 ≤ 0,10

Huile d’Olive Raffinée / Huile d’Olive ≤ 0,20 ≤ 0,20 ≤ 0,20-       Huile de Grignons d’Olive Brute N’existe pas ≤ 0,20 ≤ 0,20-       Huile de Grignons d’Olive / ≤ 0,40 ≤ 0,40 ≤ 0,40
Huile de Grignons d’Olive raffinée
C 18 : 2 Trans + C 18 : 3 Trans-       Huiles d’olive vierges ≤ 0,05 ≤ 0,05 ≤ 0,05-       Huiles d’olive Lampante N’existe pas ≤ 0,10 ≤ 0,10-       H d’Olive Raffinée / Huile d’Olive ≤ 0,30 ≤ 0,30 ≤ 0,30-       Huile de Grignons d’Olive Brute N’existe pas ≤ 0,10 ≤ 0,10-       Huile de Grignons d’Olive / ≤ 0,35 ≤ 0,35 ≤ 0,35
Huile de Grignons d’Olive raffinée
Teneur en Stigmastadiènes (mg/Kg)



-       Huiles d’olive vierges ≤ 0,15 ≤ 0,05 ≤ 0,05
_ Huiles d’olive courante Non Spécifié N’existe plus ≤ 0,10-       Huiles d’olive Lampante N’existe pas ≤ 0,50 0,5

ECN 42 (en valeur absolue)-       Huiles d’olive vierges ≤ 0,2 ≤ 0,20 ≤ 0,20-       Huiles d’olive Raffinée / Huiles d’olive ≤ 0,3 ≤ 0,3 aussi pour Huile LAMPANTE ≤ 0,3 aussi pour H. LAMPANTE-       Huile de Grignons d’Olive ≤ 0,5 ≤ 0,5 aussi pour Huile de Grignon d'Olive
Raffinée)

≤ 0,5-       Huile de Grignons d’Olive brute N’existe pas ≤ 0,6 ≤ 0,6
% en desméthylstérols (% des stérols Totaux)-       Cholestérol ≤ 0,5 ≤ 0,5 ≤ 0,5-       Brassicastérol

≤ 0,1 (porté à 0,20 pour les H de Grignon
d’olive) ≤ 0,1 (porté à 0,20 pour les H de Grignon d’olive) ≤ 0,1( limite portée à ≤ 0,2  pour les huile de grignos d'olive)-       Campestérol ≤ 4,0* ≤ 4,0 ≤ 4,0*-       Stigmastérol < Campestérol < Campestérol < Campestérol (pour les H comestibles)-       Delta-7-Stigmastenol ≤ 0,5 ≤ 0,5 ≤ 0,5-       Béta Sitostérol-apparent (bêta-sitostérol + delta-5-

avénastérol + delta 5-23-stigmastadiénol +
clérostérol + sitostanol + delta 5-24-stigmastadiénol)

≥ 93,0 ≥ 93,0 ≥ 93,0

Teneur en stérols totaux (mg/Kg)
Huiles d’Olive vierges / Huile d’Olive Raffinée /
Huile d’Olive ≥ 1000 ≥ 1000 aussi pour Huile Lampante ≥ 1000-       Huile de Grignons d’Olive raffinée ≥ 1800 ≥ 1800 ≥ 1800-       Huile de Grignons d’Olive ≥ 1600 ≥ 1600 ≥ 1600-       Huile de Grignons d’Olive Brute N’existe pas ≥ 2500 ≥ 2500

Teneur en Erhytrodiol et Uvaol
_ Huiles d’olive vierges / Huiles d'Olive Raffinée /
Huiles d'Olive

≤ 4,5 ≤ 4,5 aussi pour Huile Lampante ≤ 4,5 aussi pour H. LAMPANTE-       Huile de Grignons d’Olive Brute / Huile de
Grignons d’Olive raffinée / Huile de Grignons
d’Olive

--- > 4,5 > 4,5

ECN 42 (en valeur absolue)-       Huiles d’olive vierges ≤ 0,2 ≤ 0,2 ≤ 0,2-       HO Raffinée / HO ≤ 0,3 ≤ 0,3 aussi pour H. LAMPANTE ≤ 0,3 aussi pour H. LAMPANTE-       Huile de Grignons d’Olive ≤ 0,5 ≤ 0,5 ≤ 0,5-       Huile de Grignons d’Olive brute ≤ 0,6 ≤ 0,6
Teneur en 2-glycéril monopalmitates

_ Huiles d’olive vierges / Huiles d’olive ≤ 0,9% si % Acide palmitique total ≤14,00 % ≤ 0,9% si % Acide palmitique total ≤14,00 %
≤ 1,0 % si % Acide palmitique total >14,00 % ≤ 1,0 % si % Acide palmitique total >14,00 %

-          Huile d’olive Lampante ≤ 0,9% si % Acide palmitique total ≤14,00 % -
≤ 1,1 % si % Acide palmitique total >14,00 % -

_     Huile d’Olive Raffinée ≤ 0,9% si % Acide palmitique total ≤14,00 % ≤ 0,9% si % Acide palmitique total ≤14,00 %



≤ 1,1 % si % Acide palmitique total >14,00 % ≤ 1,1 % si % Acide palmitique total >14,00 %
-       Huiles de grignons d’olive brutes et raffinées ≤ 1,4% ≤ 1,4%
-       Huiles de grignons d’olive ≤ 1,2% ≤ 1,2%

Cires (mg/Kg)-       Huiles d’olive vierges ≤ 250 ≤ 150 ≤ 150_ Huiles d’olive Lampante N’existe pas ≤ 300 ≤ 300
_ Huile d'Olive Raffinée / Huile d'Olive ≤ 350 ≤ 350 ≤ 350
_     Huile de Grignons d’Olive raffinée /  Huile de
Grignons d’Olive > 350 > 350 (aussi Huile de grignon d'olive brute) > 350 (aussi Huile de grignon d'olive brute)

---

≤ 0,30*
Au niveau du CODEX pour le C 18 3 : les limite nationales peuvent être utilisées actuellement an attendant d'autres études plus approfondies

Après passage de l'alumine K 270 ≤ 0,11 pour les huiles d'olive vierges courantes


