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Nueva IGP para un AOVE italiano

Producido en laregiéon de Basilicata

El Diario Oficial de la Unidn Europea ha publicado el registro de una nueva Indicacién
Geogriéfica Protegida para un aceite de oliva virgen extra italiano de Lucania, producido en la

region de Basilicata, conocida como Lucania.

Esta IGP Olio Lucano se suma a otras cuatro Indicaciones ya reconocidas por la Unién Europea

para este producto en Italia, como son las de Toscana, Sicilia, Marche y Calabria.

Lucania es una region situada el sur de Italia con una antigua tradicioén olivarera, que cuenta
con un importante nimero de fabricas, las mas antiguas convertidas en museos y las mds
nuevas con los ultimos avances tecnoldgicos, que han permitido a los productores de la zona

avanzar en calidad.

El AOVE de esta zona procede de variedades autéctonas como Ogliarola del Buitre, Ogliarola
del Bradano, Maiatica, Cima di Melfi, Sammartinenga y Faresana, y sélo se puede utilizar un
maximo del 20% de otras variedades para que el aceite producido pueda ser etiquetado con

la IGP Olio Lucano.
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