
 

 

                                                                                                                                    

Article 1 

 

La Tunisie bientôt 2ème producteur mondial 

d’huile d’olive après l’Espagne 

 

La Tunisie va devenir le 2ème producteur mondial d’huile d’olive après l’Espagne avec une 

production atteignant 350 mille tonnes au cours de la saison 2019-2020, a annoncé le 

ministre de l’Agriculture, des Ressources Hydrauliques et de la pêche Samir Taieb. 

 

Il a ajouté, lundi, en marge de l’ouverture du centre international de formation dans les 

domaines des olives et de l’huile d’olive, à Tunis, que c’est pour la première fois que la 

Tunisie détient ce rang, rappelant qu’elle avait occupé auparavant des places très 

avancées pour se positionner au second rang au plan des exportations. 

 

Taieb a fait savoir que la récolte de l’huile d’olive pour la nouvelle saison est importante 

faisant de la Tunisie un pays avant-gardiste, dans le domaine de la production à l’échelle 

mondiale et renforçant ainsi son positionnement dans la filière de l’huile d’olive. 

 

Il a mis l’accent sur l’impératif de poursuivre les efforts en matière de promotion de la 

qualité, faisant remarquer que la Tunisie est appelée à conquérir de nouveaux marchés 

mondiaux. 

Dans sa réponse à une question de l’agence TAP concernant la faiblesse des chiffres 

quant à l’écoulement de l’huile d’olive conditionnée, le ministre a indiqué que des efforts 

sont consentis dans ce domaine avec l’augmentation des taux de 

l’écoulement à plus de 15% contre 4 ou 5% auparavant. 

 

Concernant les négociations avec l’Union européenne (UE) visant à 

accroître la quote part de la Tunisie, à l’heure où la prochaine saison 

s’annonce prometteuse, le ministre de l’Agriculture a souligné qu’elles 

se poursuivent et que la partie tunisienne défendra le produit tunisien. 

 



 

 

Le président directeur général de l’ONH, Chokri Bayoudh a, pour sa part, fait savoir que la 

Tunisie ambitionne d’exporter près de 250 mille tonnes d’huile d’olive au titre de la saison 

2019/2020, devant générer des recettes qui pourraient dépasser les 2 milliards de dinars. 

 

Jusque là, a-t-il dit, 140 mille tonnes d’huile d’olive d’une valeur de 1146 millions de dinars 

ont été exportées, estimant que les quantités d’huile exportées atteindront 160 mille tonnes 

(1 400 million de dinars en valeur) vers la fin de novembre 2019. 

 

Lien article :  

https://africanmanager.com/la-tunisie-bientot-2eme-producteur-mondial-dhuile-dolive-apres-lespagne/ 

 
 
 
 
 
 

Article 2 

 

Inauguration du Centre International de formation 

en matière d’olive et d’huile d’olive au sein de 

l’ONH 

 

Le Centre International de formation en matière d’olives et d’huile d’olive était 

inauguré au siège de l’ONH, ce lundi. C’est le premier centre de formation de la rive 

sud de la Méditerranée; et un point de rayonnement à l’échelle interrégionale et 

internationale dans le domaine oléicole. 

 

A cette occasion, le ministre de l’Agriculture, Samir Taieb, estime que 

ce centre international de formation est un acquis pour la Tunisie. 

Surtout que le pays est un grand producteur d’huile d’olive dans le 

monde. Il rappelle que l’idée de sa création remonte à 2016; après 

son approbation scientifique et technique. 

 

Ainsi, cette réalisation contribuera au renforcement de la qualité. Elle 

renforcera le label tunisien dans le domaine de l’huile d’olive, précise 



 

 

le ministre. Et de souligner que l’objectif ultime est de faire de la Tunisie un pôle ou une 

capitale de l’huile d’olive sur la rive sud de la Méditerranée. 

 

Par ailleurs, le Président Directeur Général de l’ONH, Chokri Bayoudh indique que la 

Tunisie devient un grand producteur d’huile d’olive dans le monde. Mais elle ne dispose 

pas pour autant d’un centre de formation devant hisser à la qualité supérieure les huiles 

exportées. D’où la nécessité d’en créer un. 

 

En outre, il précise que le centre dispose des meilleures techniques dans le domaine de 

la dégustation. Avec le soutien logistique et financier de la FAO et la GIZ. En plus de la 

conclusion d’accords avec des universités d’Italie, d’Espagne et de Tunisie. Afin de 

conférer à la formation l’aspect scientifique requis et fournir une formation solide. 

 

De plus, il indique que le cursus de la formation comportera essentiellement la dégustation 

de l’huile d’olive et les analyses chimiques de ce produit. En effet, c’est l’un des produits 

les plus analysés lors de son exportation et sa consommation. 

 

Pour ce qui concerne les formateurs du centre, Chokri Bayoudh, directeur de l’ONH fait 

savoir qu’ils sont des représentants du secteur privé. Parmi lesquels, on retrouve les 

propriétaires des huileries et des exportateurs disposant des laboratoires dans ce 

domaine, ce qui les aide à l’exportation. 

 

Lien article :  

https://www.leconomistemaghrebin.com/2019/09/24/inauguration-du-centre-international-de-formation-en-

matiere-dolive-et-dhuile-dolive-au-sein-de-lonh/ 


