Investigadores de la UJA optimizan el proceso de
almazara para mejorar los rendimientos grasos

industriales y la calidad de los aceites de oliva virgenes

El profesor del Departamento de Ingenieria Quimica y Ambiental de la Universidad de Jaén, Manuel
Moya, ha presentado en Expoliva 2017 los resultados de un proyecto de investigacion que ha logrado
la optimizacion del proceso de elaboracion de aceites de oliva virgenes mediante el empleo de
carbonato de calcio como nuevo coadyuvante tecnolégico, econémico, aditivo alimentario y del que

se ha demostrado que es inerte durante el proceso.

El proyecto, titulado “Modificacidon de equipos y optimizacion del proceso de almazara para mejorar
los rendimientos grasos industriales y la calidad de los aceites en cultivos intensivos y superintensivos
de olivar”, tiene como objetivo final obtener aceites de oliva virgenes de alta calidad y con altos
rendimientos industriales, independientemente de la localizacién geografica, las diferentes variedades
de aceituna y el tipo de cultivo, asi como divulgar la cultura del aceite de oliva. Para lograr ese reto,
y . . __ ., . . ,

era necesario mejorar el rendimiento del proceso de elaboracién de aceites de oliva virgenes
mediante la propia mejora de la maquinaria de almazara”, ha explicado Manuel Moya, responsable de

la investigacion.

El carbonato calcico, en una riqueza superior al 99% y obtenido mediante micronizacién de piedra
caliza, es el principal constituyente de este proceso innovador respecto a la técnica mds habitual
basada en el uso de talco. De esta manera, se ha estudiado la influencia de los factores tecnoldgicos
sobre los rendimientos industriales y en los pardmetros de calidad reglamentada, que se relacionan

con las condiciones de operacion durante su elaboracidn.

A lo largo de la investigacion, se han utilizado aceitunas recolectadas durante cuatro campanas
oleicolas (2011-2015) de diferentes procedencias -sur y norte de Portugal, Sevilla, El Molar o Villanueva
del Arzobispo (Jaén)- y en diferentes estados de maduracién; de cultivos de regadio y secano; de
sistemas de cultivo tradicional, intensivo y superintensivo; y de diferentes variedades -koroneiki,

arbequina, picual, picudo, royal y verdala-.



Segun los resultados experimentales obtenidos en el laboratorio con estas variedades, la utilizacion de
carbonato cdlcico permite aumentar, en todos los casos, los rendimientos de extraccion. A su vez, con
el uso de carbonato calcico se puede trabajar en frio, sin que se produzca disminucién del rendimiento,
consiguiendo de esta forma aceites de mejor calidad. Ademas, la actividad del carbonato calcico como
coadyuvante es similar a la del talco, obteniéndose con el carbonato cdlcico medias ligeramente

mejores.

Estos resultados se han extrapolado a nivel industrial para comprobar que son correctos, realizdndose
asimismo modificaciones en la maquinaria, sobre todo en el transportador helicoidal, para mejorar el

rendimiento de operacién del decanter.

Para Rafael Cardenas, actual director general del Area de Aceite de Oliva de GEA Westfalia, empresa

Ill

subcontratada durante el proyecto, desde el punto de vista industrial “estudiamos todos los
parametros que a lo largo de la linea de extraccion podrian influir, pero el cambio mas significativo fue
el nuevo diseno del sinfin, que se modificd radicalmente, asi como el distribuidor de la entrada de la

masa”.

Este Proyecto Motriz de Excelencia de la Junta de Andalucia -que arrancé en julio de 2011 y se ha
extendido durante cinco afios, hasta julio de 2016- ha contado con la organizacién de cursos de
divulgacion de la elaboracién de aceite de oliva y con profesorado experto en este dmbito, con el fin
de mejorar el conocimiento de la sociedad en torno al aceite de oliva y su proceso de elaboracién.
Durante su desarrollo, el grupo de investigacion de la UJA ha contado con la colaboracién de la
empresa GEA Westfalia Separator Ibérica. Ademas de Manuel Moya, en el mismo han participado
Francisco Espinola, Diego Ginés Fernandez, Antonia de Torres y Sonia Alcala, investigadores del
Departamento de Ingenieria Quimica, Ambiental y de los Materiales de la UJA; M2 del Mar Velasco y
Raquel Puente, investigadoras del Departamento de Organizacién de Empresas, Marketing y Sociologia
de la UJA; M2 Teresa Ocafia, investigadora del Departamento de Did4ctica de las Ciencias de la UJA; asi

como Juan Vilar y Rafael Cardenas por parte de GEA Westfalia Separator Ibérica.
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