Pour les consommateurs, gu’est-ce qu’un produit de
la mer « durable » ?

Pour le savoir FranceAgriMer a mis au point un barométre. A suivre donc.

Plus-value d’'un produit durable
[ifie % 3 25 % de baugse de prinpar rapport a un produil saes gaeanlic]
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(1] traiteur, polsson fumé, surimi, etc,
Les Francgais sont-ils préts a payer plus cher pour du "durable" ? Source : FranceAgriMer

Selon les résultats du baromeétre établi par Via Aqua et Toluna pour FranceAgriMer,
un produit aquatique durable se doit pour 60 % des Francais étre prélevé dans des
stocks gérés de maniere raisonnée et avec un impact minimal sur le milieu naturel.
Pour plus de 50 % des personnes, il doit en sus étre de bonne qualité.

Enfin, pour 40 % il doit encore garantir de bonnes conditions de travail et de
rémunération pour les professionnels et que sa capture ou son élevage soit peu
gourmand en énergie et limite les rejets de gaz a effet de serre.

Une frange grandissante de la population dispose d’'une compréhension du « durable »
plutdét compléte, prenant en compte les questions économiques, environnementales et
sociales.

Espéces par espéces

Malheureusement, interrogé sur I'aspect durable de certaines espéces, les Francais
semblent plus hésitants. La moule est percue comme le produit le plus durable, 62 %
des Francais, devant I'huitre (59 %), le merlu, le tourteau, la langoustine ne recueille
que dans les 50 % d’opinions positives. Faute de savoir comment ils sont élevés ou
péchés ? La péche au chalut, au filet et I'élevage a terre des poissons ont plutot
mauvaise presse en matiere de durabilité.

Alors pour reconnaitre sur les étals un produit durable, les Francais se fient a plus de
60 % au label, a leurs poissonniers, aux circuits courts et a I'origine du produit. Et s’ils
sont 100 % convaincus de la durabilité du produit de la mer qu’ils achétent, ils sont
préts de 40 % a accepter de payer 5 % plus cher pour cela, quel que soit le rayon



(épicerie, traiteur, surgelé, frais). Une hausse de plus de 10 % semble excessive pour
80 % des Francais, sauf dans les rayons marée.

Mais, ils sont encore nombreux - au moins 40 % - , nhotamment pour les produits
transformé, a ne pas vouloir débourser un centime de plus.

Source : http://pdm-seafoodmag.com/lactualite/detail/items/vous-avez-dit-durable.html



