Nueva edicion del Titulo de Experto en Analisis
Sensorial

Tendra lugar del 29 de septiembre al 18 de diciembre en la Universidad de Jaén

La Universidad de Jaén ya esta preparando las 132 Edicidén del Titulo de Experto en
Cata de Aceites de Oliva Virgenes, que en esta ocasién se desarrollara del 29 de
septiembre al 18 de diciembre de este ano.

Durante este tiempo se expondran las bases tedricas de la valoracion sensorial y su
metodologia, aplicandolas a los aceites de oliva virgenes desde un punto de vista
tedrico-practico, analizando los factores, atributos positivos y negativos que definen
la calidad sensorial de los aceites y su relacion con los métodos de cultivo y
procesos de elaboracion, asi como con otros parametros fisicos y quimicos
generales del control de calidad.

El curso esta dirigido por los investigadores y profesores Sebastian Sanchez
Villasclaras, Leopoldo Martinez Nieto y Marino Uceda Ojeda y cuenta con la
colaboracion del Consejo Oleicola Internacional, la Diputacion de Jaén, el
Laboratorio de Unaproliva y el Colegio Oficial de Quimicos.

Esta edicion tiene caracter modular y se desarrolla de forma continua de lunes a
viernes en sesiones de manana y tarde. El coste del curso completo es de 1.900
euros y se pueden solicitar ayudas de entre el 5y el 10% de los ingresos del curso.
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