Varietal Tracing of Virgin Olive Oils Based on Plastid DNA
Variation Profiling

L'équipe de chercheurs de I'Université de Cordoue a réussi a concevoir une méthode
basée sur les techniques médico-légales de recherche d’ADN.

L'objectif est d'améliorer le contrble de I'origine réelle de I'huile d'olive vierge et lutter
ainsi contre la fraude.

Plus précisément, I'équipe scientifique a réussi a obtenir | "empreinte " de six types
génétiques de 17 variétés d'olives produisant de I'huile d'olive vierge a haute valeur
ajoutée.

La technique, basée sur les génomes des chloroplastes qui se trouvent dans les
cellules de plantes, est d’identifier un certain nombre de marqueurs moléculaires
uniques pour chaque type génétique.

L'étude de I'Université de Cordoue a réussi a identifier un type génétique tres
spécifique dans les huiles d'olive a valeur organoleptique élevée comme les AOP.

Les résultats de I'étude ont été publiés dans une revue scientifique et peut étre utilisé
comme base de divers tests pour le contréle efficace de I'origine des produits.

Abstract

Olive oil traceability remains a challenge nowadays. DNA analysis is the preferred
approach to an effective varietal identification, without any environmental influence.
Specifically, olive organelle genomics is the most promising approach for setting up a
suitable set of markers as they would not interfere with the pollinator variety DNA
traces. Unfortunately, plastid DNA (cpDNA) variation of the cultivated olive has been
reported to be low. This feature could be a limitation for the use of cpDNA
polymorphisms in forensic analyses or oil traceability, but rare cpDNA haplotypes
may be useful as they can help to efficiently discriminate some varieties. Recently,
the sequencing of olive plastid genomes has allowed the generation of novel
markers. In this study, the performance of cpoDNA markers on olive oil matrices, and
their applicability on commercial Protected Designation of Origin (PDO) oils were
assessed. By using a combination of nine plastid loci (including multi-state
microsatellites and short indels), it is possible to fingerprint six haplotypes (in 17
Spanish olive varieties), which can discriminate high-value commercialized cultivars
with PDO. In particular, a rare haplotype was detected in genotypes used to produce
a regional high-value commercial oil. We conclude that plastid haplotypes can help
oil traceability in commercial PDO oils and set up an experimental methodology
suitable for organelle polymorphism detection in the complex olive oil matrices.
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